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LES PRESSOIRS A CIDRE DU PETIT MORIN

Une découverte 1nattendue

B Lo roue briarde

Cette cage d’écureuil photographiée au
Grand Fourcheret de Villeneuve-sur-Bel-
lot, par Jean Bachelet'"’, personne ne sem-
blait savoir ce que ¢‘était. Pourquoi 2 Un
canular, tellement gros qu’on ne poumlt
y répondre que par un canular®. Pour-
tant, quelques mois plus tard, il faut
constater I'évidence : l'ignorance détait
réelle el personne n'a écrit pour élucider
le mystere : qui (que) faisait la roue 7 Apres
coup, cela m’apparait révélateur de ce que
j’ail constaté : son utilisation était géogra-
phiquement tres limitée.

Cette roue était pour moi une évi-
dence : le hasard de ma naissance
m’avait placeé au beau milicu de la zone
ou les pressoirs a cidre utilisaient la
cage d’¢cureuil comme force motrice de
pressurage. Les gens l'appelaient tout
simplement la roue ; elle a servi dans les
pressoirs fixes jusque l'entre-deux-
guerres quand la technique des pres-
soirs ambulants actuels, avec 'arrivée
des moteurs, 'a supplantée. Avant
d’étre ambulants — on disait aussi rou-
lants — ce tvpe de pressoir a ¢té fixe.

B LoBriorde savante

J'ai la chance de connaitre des gens,
plus ages que moi bien sar, qui ont
travaillé sur ces pressoirs. Je suis retour-
ne les questionner.

Une femme me raconte :

A l'époque on envoulait 'marc dans d'la
paille, d'la paille de seigle, d’la belle paille
raide. On la serrait avec un abattage.

Y en avait qu'avaient une grande roue ;
fallait monter d’dans. C'était pas marrant.

['vous parle de ¢a, y a 60 ans. Al
Qui'est que j'dis | Plus qu'ca, 70 ans. (Ces
notes datent de 1992).

Ca allail pas vile. Fallait une ou deux
personnes dans la roue. Quand on serrait
l"marc, a deux c'était pas d'trop. Pour des-
serrver, a un ¢a suffisatl.

Les femmes montaient aussi, mais ¢'élait
plutit les honmmnes parce quee ¢'Clait fatigant.
Les fenmmes, c'était plutot pour desserrer.

Je pourrais vous transcrire des pages
de ce genre, car des Briards et des
Briardes, j'en ai rencontré beaucoup et
ils sont bavards quand ils savent que
vous étes des leurs.

Ainsi on m’a dit ailleurs :
rer, ¢’était 'chien qui lournait.

Pou desser-

B Lesovant briord

Apres la pratique, la theorie.
Je I'ai trouvée dans un livre sur les
outils, écrit par un historien ethnologue.

Le principe de la roue d'écurenil était un
des mécanismes connus pour les pres-
soirs @ Un nowvean et considérable perfec-
tionnement fut de nouveau apporté |...] par
wite cage d’écureuil de maniement plus um"
[..., avec] un axe de bois qui met en mou
vement a son extrémité une lanterne qui
elle-méme actionne wun jeu de roues d’engre-
nages a démultiplication.

L'auteur est Charles Parain, origi-
naire de Verdelot, en plein dans la zone
des pressoirs en question.

C. Parain explique aussi™¥ que les
lcchmques ont évolué¢. Pour notre
région, il pcnse que la progression est

venue de la Champagne, le cidre utili-
sant des techniques vinicoles.

Comme il v a cu de nombreuses
vignes chez nous autrefois'™, il fallait se
poser la question : nos pressoirs a roue
ont-ils servi aussi pour le vin ? Peut-
étre, car ils ont ¢té construits au
XIX¢ siecle, voire au XVII" pour cer-
tains. Pourtant, les anciens ne parlent
que de cidre. Le fait qu’ils soient instal-
[és systématiquement a coté d’une auge
de broyage utilisable uniquement pour
les pommes me fait penser qu’ils n’ont
servi que pour le cidre.

Les spécialistes pensent que la théo-
rie de C. Parain, 'origine champenoise,
n’‘est qu'une hypothese. Pourrons-nous
apporter des ¢léments nouveaux ? Ne
revons pas. Un travail scientifique
necessiterait beaucoup plus de temps
que ce dont un amateur peut disposer,
bien qu’un amateur, désintéressé finan-
cierement, puisse étre plus sérieux
qu'un professionnel qui doit pondre a
tout prix pour vivre, disant éventuelle-
ment des aneries.

Nous nous contenterons de rassembler
des indices, d’explorer des pistes, pour
faire progresser la connaissance. Cela ne
nous vmpmhvm pas d’affirmer des
convictions, de tenter des hypotheses.

1(4)

N Roue mythique ou mystique ?

Je me focaliserai sur la roue.

La roue, comme force motrice ali-
mentée a 'huile de coude ou plutot de
genou, a ¢té la fin d’une évolution ot
I'homme, malgré I'animal, ¢tait la seule
force bien dosée. Elle a ét¢ supplantée
par I'énergie hydraulique, le moteur a
explosion et I'électricite.

Parallelement, on passait du bois au
metal.

Pourquoi les Briards ont-ils éte, dans
la vallée du Petit Morin, les utilisateurs
de cette perfection mécanique de 1'ére
du bois ? On ne retrouve cette roue nulle
part, ou presque. Les cidriers normands
ne l'ont pas connue. Les vignerons de
Bourgogne, du Jura, du Midi, du Borde-

lais, non plus. Quant aux Champenois ?
Rien n’est sar. A l'étranger, méme
absence, y compris dans le nord de I'Es-
pagne dans les Asturies, cette grande
région a cidre.

A cheval sur la Normandie et la Bre-
tagne pourtant, il y en a une, au Mont-
Saint-Michel, qui actionnait un treuil. La
preuve en est que M. Fenouillard l'a
vue'”, qui n‘a pas vu celle de Rocama-
dour. A l'autre bout de la France, la
citadelle de Bitche (Moselle) en avait
une, détruite par les Boches apres la
guerre de 70. La roue, symbole de I'al-
liance du sabre et du goupillon ?

Ist-ce une invention monastique,
voire mystique, car les moines du Mont-
Athos l"utilisaient aussi ?

On trouve donc quelques roues
d’écureuil, mai.x‘ jamais pour des pres-
soirs, bien que la religion chrétienne ait
immortalis¢ le pressoir mystique, symbole
de la Passion.

Pour les francais, la roue, cage d’écu-
reuil, est souvent tout sauf la force mo-
trice créatrice. C'est le travail inutile,
comme celui de la souris blanche dans
sa cage, qu‘on occupe a courir sans fin.

Ce n'est pas mystique. C’est mythi-
que. Le mythe de Ieffort inutile perma-
nent qui n’aboutit a rien. Un autre
Sisyphe, dirait Albert Camus qui a passé
un mois a Verdelot en 1944.

Ainsi le Canard enchainé du 16 avril
1952 représentait 1'échelle mobile des
salaires comme le travail inlassable et
inutile d'un lampiste dans une échelle
recourbée en forme de roue, de cage
d’écureuil. Etait-ce le supplice de la roue ?
La roue ¢évoque la peine, la douleur,
parfois la maladie : ainsi la roue de
Sainte-Catherine qu'on attrape dans la
terre des jardins, appelée aussi la gale des
veaux.

Inutile, la roue ? Quand on tourne a
vide, peut-ctre.

Pour le Briard qui serre le marg, la
roue reste le symbole de Ieffort sain
d’ol sort ce nectar qui deviendra le
cidre.

Iespere avoir démythifié le pro-
bleme, sans vous avoir démystifié, puis-
que je ne vous ai pas mystifié ici.

W Bref cours de cidrerie historique

Nous nous contenterons d’expliquer
comment on faisait le cidre dans nos
vieux pressoirs fixes a roue!”.

Le batiment, rectangulaire, ¢tait divi-
s¢ en deux : a gauche le broyage, a
droite la presse (parfois deux presses).
Dans tous les batiments que j'ai trouvés
ou dont jai vu la description, I'entrée
principale est au milieu du grand coteé
et le broyage est a gauche.

Les pressoirs a cidre du Petit Morin
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Le broyage s’effectuait dans une auge
circulaire en pierre, jointovée de plomb
pour I'étanchéité, dans laquelle tournait
une meule tirée par un cheval aveuglé.
Un racloir, le rabot, tiré aussi par le
cheval, suivait la meule et décollait le
marc des parois pour le recentrer.

Roue, auge et sabot dans la vallée du Petit Morin.

Le rayon de I'auge, sur 'exemple am-
st décrit de Choisv-en-Brie® og
plement décrit de Choisy-en-Brie'®, est
de 2,35 m a l'extérieur. L'auge a une
section de 31 cm au fond et de 46 ¢cm en
haut. L.a meule a un rayon de 74 c¢m,
¢paisse de 30 cm au centre et de 25 cm
au bord. Toutes les mesures que j'ai pu
effectuer sur d’autres pressoirs donnent
des valeurs proches de celles de Choisy,
pour le broyeur et le reste.

Systéme d'engrenages de pressoir a deux
vis centrales (Vallée du Petit Morin).

En tournant, la meule ¢écrasait les
pommes, donnant le marc qui, extrait
avec des sortes de pelles en bois, dtait
transporté dans des baquets a la presse.

Le marc, entouré de paille, était mis
dans un cadre (ou moule) de dimensions
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140 x 140 cm, recouvert de planches
(longueur : 1,65 m, largeur : 25 cm,
Epaisseur @ 5 cm) mises cote a cote, sur
lesquelles une alternance de blocs croi-
sés de longueurs de plus en plus
réduites (de 1,60 a 1 m) permettait d’at-
teindre des deux vis. Tous nos pressoirs
de ce type ont deux vis, souvent en
orme. A Choisy, il v avait 5 a 6 étages
de blocs entrecroisés en fin de pressu-
rage.

La pression était donnée a partir de
la cage d’écureuil par un systeme d’en-
grenages dont le schéma ci-joint du Mu-
sée national des A T P donnera une
meilleure idée qu'un discours (figure 1
ci-contre). Tout était intégralement en
bois. Une maquette ce trouve a I’ Ecomu-
sée de Savigny-le-Temple. Je ne suis pas
allé la voir, car javais suffisamment
d’exemples récls. Je ne le regrette pas,
car on m'a dit que ce n’était pas une
vraie maquette mais seulement un mo-
dele de principe.

Sous la pression, le jus de pommes,
recueilli dans un évidement de la lourde
plaque de base, la maic (madriers de
14 cm d’épaisseur, fortement soutenus
dessous), s’écoulait a l'extérieur a tra-
vers un filtre dans un baquet d’ot on le
puisait avec des scaux, toujours en bois.

Naturellement, dans la vallée du Petit
Morin, le filtre était un panier d’osier,
qu'on remplissait de paille de seigle
pour une meilleure efficacité, On trou-
vait d'autres astuces : jai vu une clo-
chette au bout d"un fil de fer qui sonnait
quand la presse était suffisamment
montée ou descendue selon les cas.

A Choisy ou il y avait une auge cir-
culaire pour deux presses, le batiment
faisait 14,80 m x 7,90 m. Les batiments
des pressoirs courants a une presse
n’ctaient pas spécialement plus petits :
j"ai trouve 13,40 m x 8,50 m avec une
porte latérale de 2,15 m d’ouverture. Si
le pressoir n’était pas dans une ferme,
une ecurie provisoire servait aux deux
chevaux qui se relayaient, et pour la
nuit.

La cage d'écureuil, puisque ce sont
ces roues qui ont suscité ma recherche,
faisait 1,90 m de rayon extérieur avec
une largeur légerement inféricure a un
metre. Toutes les roues que jai pu me-
surer ont moins de deux metres de
rayon, sauf une de 2,20 m. J'ai aussi
trouvé une largeur de 1,10 m.

Je vous ¢épargne la suite du processus.
Le jus de pommes était mis dans des
tonneaux. On dit aussi le mott pour le
jus.

B e matériaux

Pour le pressurage, tout était en bois.
Le jus de pommes ne doit pas étre en
contact avec du métal, surtout du fer.

J’ai mentionné tout a I'heure une vis
en orme. On m’a parlé de buis, de cor-
mier et méme, ce qui est plus curieux,
de charme. Les dents des engrenages
seraient en ¢rable.
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Bien stir dans les poutres, les batis, le
chéne regne en maitre, bien que jai
entendu parler de noyer et d’orme.

Cela grincait sous les efforts, on disait
que le pressoir gémissait. Pour atténuer
les gémissements, on graissait les vis
avec du suif. Quand on dit que le bois
travaille, pour les pressoirs ce n’est pas
du chiqué car les pressions sont
¢normes. Ce fravail n’empéchait pas le

pressoir a cidre

Figure 1
M. Pintrand, d'apres le Musée national des ATP,
reproduit dans!o),

: Choisy-en-Brie :

chéne de devenir tellement dur, comme
du métal, que les saboteurs destructeurs
de pressoirs avaient du mal pour le
scier.

Une étude précise des essences de
bois aurait besoin d'un faste-bois, un de
ceux qui a I'ceil et au toucher vous disent
tout de suite : c’est de l'olivier, du fréne,
du merisier, du bouleau, du chataignier...

Jai eu I'occasion de parler avec un de
mes vieux amis, menuisier-charpentier-
¢béniste-charron et j'en passe, un as du
vernis au tampon ou du stylobate dans
un escalier en hélice faussement appelé
en colimagon ou en spirale, qui a encore
vu marcher un de nos pressoirs quand
il avait dans les 6 ans, vers 1920, et qui
est un excellent taste-bois.

Il me confirme que les vis étaient en
orme, mais pas n‘importe quel orme,
I'orme tortillard, noueux et sans fil.
C'était le méme bois qu’on utilisait pour
les moyeux des roues des tombereaux.
Il est sceptique quand j'évoque le buis.
Il n’exclut pas le charme, mais ne I'a pas
connu.

Pour fabriquer une vis, ¢’était relati-
vement simple pour un professionnel.
Prencz un cylindre au diametre exté-
rieur de la vis. Enroulez une ficelle en
hélice, au pas de la vis, a partir d'un clou
a une extrémité du cylindre. Dessinez
I"hélice sur le bois en suivant la ficelle.
Il ne vous reste plus qu‘a prendre votre
ciseau a bois, sans oublier un maillet, et
a tailler les filets en suivants vos traits.
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Elémentaire ! Les antiquaire auraient
bien pu se faire de fausses vis de pressoir.

Pour graisser les vis, on n‘utilisait pas
de suif par 1a, mais de la graisse a voiture,
cette graisse filante qu’on utilisait pour
les véhicules agricoles en bois.

Mon ami m’a confirmé une informa-
tion : les poutres de chéne élaient tres
difficiles a scier quand on démolissait
un pressoir. 1l attribue ce phénomene a
I'imprégnation du bois par les jus.

B Typologie des pressoirs d cidre

Le type de pressoir de Choisy se
retrouve ailleurs dans la région, mais il
n’était pas le seul. 11 me faut faire un
peut de théorie. On m’en excusera.

C. Parain a tout dit, ou presque, mais
il a travaillé davantage en historien
quen technicien. Je ressens donc le
besoin de mettre de 'ordre dans toutes
les données disponibles. 11 me faut un
classement pour pouvoir dire, devant
un nouveau pressoir : [l est de tel type.

Un pressoir est une machine qui, a
partir d"une force, provoque une action,
le pressurage, que les Briards appellent
le serrage. On a donc :

— une force : les bras et les jambes
des Briards, le moteur d’'un tracteur
(pour les pressoirs ambulants actuels)
ou un moteur ¢électrique,

— une transmission, de preference
avec démultiplication,

— un mouvement qui, pour pressu-
rer, consiste en une descente vers le bas
pour comprimer le marc sur un support
(on constatera que c’est I'inverse de nos
machoires : la supérieure est fixe, c'est
I'inférieure qui monte. On remarquera
aussi qu’on aurait pu compliquer, avec
des mouvements combinés de descente
et de montée : ainsi, dans un casse-noi-
settes, les deux branches appuient. L'En-
cvclopédie de Diderot montre des
pressoirs de ce type).

Pour bien me faire comprendre,
regardons une voiture :

Notre Département : La Seine-et-Marne

~ la force est le moteur a explosion,

— la transmission est un ensemble
d’arbres et d’engrenages avec, entre au-
tres, la boite de vitesses et 'embrayage,

- le mouvement, ce sont les roues qui
tournent.

Pour nos pressoirs, en classant dans
I'ordre supposé de progres technique,
j'al recense ci-dessous sans citer toutes
les possibilités, tant I'imagination des
anciens était grande.

B Types de force

— Une barre pour faire tourner une
vis @ figure 2.

Fig. 2. D'aprés Charles Parain,

Je ne mentionne pas chaque fois les
biceps ou les mollets.

La barre qu’on enfonce dans I'écrou
pour le faire tourner s’appelle l'étiguet et
I"écrou percé la lanterne. Dans beaucour
de pressoirs, on met son étiquet (de I'al-
lemand stechen : piquer) dans une lan-
terne. A chaque quartde tour, on change
de trou.

— Une roue a chevilles axée sur la
méme vis : figure 3.

Un pressoir ambulant en 1988 aux Hameaux de Saint-Ouen-sur-Morin.
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Vous étes

intéress¢ par
la presse ? Adhérez a

ajourep
association des Amis
des journaux et publications
(loi de 1901)

Son trimestriel «Le Petit Jour»
recoit gratuitement
vos pelites annonces

19 hameau du collége, av. Th. Riviere
83700 St-Raphaél

— Treuil a axe vertical, appelé aussi
cabestan, entrainé par une roue a che-
villes, horizontale : figure 4.

Fig. 4 Abbé Rozier 1789. Dapres Charles Parain.

— Treuil a axe horizontal entrainé
par une roue verticale a chevilles, appe-
lée souvent roue a perroguet : figure 4.

— Cage d’écureuil, appelée roue chez
nous, mais aussi roue a ecurenil, roue
d'¢curenil et méme tournette. Je rappelle
que c’est cette roue qui nous intéresse
ici au premier chef. Voir les figures 1
et

|51

Fig. 5. D'apres Charles Parain

Il s’agit d'une cage dont I'enveloppe
cylindrique est pleine pour qu’on puisse
y marcher a l'intérieur, le rayon ¢tant
d’au moins 1,90 m pour qu'un homme
debout ne se cogne pas la téte contre le
moyeu

— moteur : le moteur d'un tracteur
pour les pressoirs ambulants d’aujour-

I.es pressoirs a cidre du Petit Morin
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d’hui. I y a eu des moteurs a essence,
le changement de place se faisant avec
des chevaux.

B Types de transmission

- Un levier : une poutre avec un axe
horizontal en général virtuel (figures 2,
3, 5) car l"axe n"est pas matérialis¢ : on
utilise des systemes de cales déja signa-
lées dans I’Encyclopédie de Diderot (ot
I'on voit aussi deux poutres, comme un
gigantesque casse-noisettes, une supé-
rieure, le mouton, et une inféricure, la
brebis. Les Briards, moins coquins, nont
gardé que le mouton. D'autres, dans
d’autres régions, avaient gardé cette
technique. Leurs pressoirs s’appellent
casse-cond. Les spécialistes cherchent ce
que cela peut signifier, sans comparer
avec casse-noix ' (Or, on m’a dit aussi
utiliser de la paille de seigle parce
qu'elle est longue et raide. La paille
d’avoine m'a été citée, sans conviction.
Par contre, la paille de blé, bien aiquillée,
m’a ¢té fermement décrite, car, en ce
temps-la, le bl¢, ¢’¢tait autre chose
qu'aujourd’hui).

— Une corde entre le treuil et une
roue (figure 4) : Ce type est appelé pres-
soir etiquet, alors que I"étiquet, ¢'est autre
chose, comme nous I'avons vu. Xavier
Humbel ™ TI'appelle plus justement
roue sur vis, mue par corde et cabestan.

- Jeu de roues d’engrenages (figurcs
1et5)

Sur les pressoirs ambulants actuels,
c’est complexe : arbre sur la prise de
force, poulies et courroics, pompe et cir-
cuit hydraulique, vérin.

On notera que les vis, quelle que soit
leur position dans le systeme, au début
ou a la fin du dispositif mécanique, exer-
cent toujours une fonction de transmis-
sion avec démultiplication.

B Types de mouvements

- descente d'une extrémité de la
poutre (mouton) : ﬁgurus 2,3 ct5.

— descente d'une ou deux vis, dites
vis centrales @ figures 1 et 4.

- piston du vérin, sur les pressoirs
ambulants actuels.

Dans la région qui nous intéresse et qui
semble la seule a avoir des pressoirs a
roue d’écureutil, jen ai trouvé deux types.

1) Le pressoir a roue avec engrenage,
vis et poutre, comme la figure 5. La
littérature n’en décrit qu'un, dans 1'Oise,
a Silly-Tillard" ou il aurait été construit
vers 1680-1720. Cette exception non
briarde reste inexpliquée et unique.
Tous les autres sont chez nous.

J’ai d’abord pensé que ce type prove-
nait de la modernisation d'un pressoir a
poutre plus rustique (comme la figure 3)
par rajout de la roue et de I'engrenage.
Rien ne permet de la dire, mais c’est tres
plausible.

En raccourci, je parlerai de pressoir a
poutre. On m’a parlé aussi de bascule et
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je crois bien que l'abattage, c’est la méme
chose. Le fait qu'il y ait une vis dans la
ransmission préte a confusion verbale
avec le type suivant.

2) Le pressoir a roue avec engre-
nages et deux vis centrales

C. Parain en parle en ces termes™ :

La forme la plus mécanisée est visible-
ment originaire de Champagne, sans doute
dans la seconde moitié du XVIII siecle,
I"“Encyclopédie” n'en faisant pas mention.
Cette forme ultime wutilise les deux vis cen-
trales qui permettent d’exercer une meil-
lewre pression, ainsi que la transmission, par
it systeme d’engrenages a démdtiplication,
du mowovement donne au moyen d’iune roue
d'ecurenil.

I I | I s
boop oo 0 sovooIc [|Jkoos 0o 0 0 ow go

|

. S AN

—_H

HEEEEEL

Forme évoluée de pressoir a vis centrale, avec
roue d'écureuil et démultiplication. Choisy-en-

Brie (Archives ATP dans €. Parain)

C’est le type de Choisy-en-Brie qu’on
retrouve en plusieurs endroits exacte-
ment avec le méme principe.

Sils I'ont emprunté aux Champenois,
les Briards ont donc utilisé le dernier cri
de la technique pré-industrielle, du tout
en bois, mais C. Parain s’avance beau-
coup avec visiblement. On verra que ce
n’est pas si visible que cela.

Je dirai en raccourci pressoir d vis.

Charles Parain ne connait vraiment
que le type a vis, qu’il pouvait voir chez
son frere. 1l ¢tait aveugle a tous les pres-
soirs a poutre qui 'enserraient de pres.
|"ai donc des doutes sur sa démarche
scientifique qui devrait commencer par
I'observation. Il a vu la paille (de seigle),
pas la poutre.

| P génie des anciens Briards

Des maintenant, je tiens a affirmer
bien haut ce que je montrerai plus loin.

.
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Ce que j'ai découvert m’a surpris. Dot
le sous-titre de cet article, une découverte
inattendie.

Les Briards du Petit Morin et méme
d’une seule partie de la vallée, avec leurs
voisins au sud dans deux vallces, ont
utilisé le pressoir le plus évolué¢ de la
technique du tout bois, comme I'a dit
C. Parain.

Et ils sont les seuls en France et en
Furope pour la variante a deux vis !

Les roues d’écureuil ne se trouvent
que chez nous !

Les deux vis centrales ne se trouvent
que chez nous !

Les exceptions sont rares et proches.

L’assemblage des deux, roue et deux
vis, ne se trouve que chez nous, et la,
sans exception connue.

B Recherche des Pressoirs @ roue

Plus haut je vous disais que la zone
me semblait réduite.

Je rappelle que je ne m'intéresse ici
qu’aux pressoirs a cage d’écureuil dont
les deux variantes viennent d’étre dé-
crites.

Ceux a poutre son probablement plus
anciens que ceux a vis. Parfois il v a
deux presses juxtaposcées. 11 n'y a tou-
jours qu'une seule auge de broyage cir-
culaire.

Pour construire un pressoir, il fallait
étre charpentier. Et charron, diront les
puristes. M. Pintrand, constructeur du
pressoir de Choisy, était charpentier. 11
fallait de trés bons professionnels, car
les forces de pressurage sollicitaient le
bois de facon inimaginable. On a vu des
roues d'étiquet éclater si la corde n’avait
pas céde avant.

On peut d’ailleurs se demander si la
connaissance des charpentiers et charrons
du Petit Morin pour les roues des moulins
n'est pas une explication. Les moulins
étaient nombreux entre Montmirail et La
Ferté-sous-Jouarre, ainsi que sur le Grand
Morin et I’Aubetin. N'oublions pas les rus,
comme le ru d’Avalleau qui avait trois
moulins a Hondevilliers et un a Sablon-
nieres. La technique des grandes roues
larges etait la.

Les charpentiers constructeurs
copiaient un modele existant et, comme
on ne construisait pas tous les jours, la
progression, si progression il v a eu a
partir de la Champagne, s'est faite len-
tement. Elle s’est arrétée a l'arrivée
d'une nouvelle technique, les pressoirs
h_\'dmuliqucs":’ qui ont ¢té d’abord
fixes (ce qui explique la disparition de
nombreux pressoirs anciens : il fallait la
place), puis ambulants car cela apportait
un avantage supplémentaire : on n’avait
plus a apporter les pommes et a rempor-
ter les tonneaux pleins. Or les transports
cotitaient aussi cher que le broyage-
pressurage. Ainsi un Audonien de
93 ans d’origine dionysienne se rappelle
du début des années 20 : a Bitibout, son
beau-pere qui avail le pressoir prenait
6 centimes au litre et lui ristournait la
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moitié pour les transports. On notera
I'inflation : on est passé de 6 centimes
anciens a 90 centimes nouveaux au
début des années 90, donce 1500 fois plus
en 70 ans, et méme 3000 fois si on enleve
le transport.

J'ai donc recherché les pressoirs,
qu'ils existent encore ou, plus souvent,
qu'ils aient disparu. Comment enque-
ter 2 Chez soi, c’est facile, on connait du
monde. Quand on s’éloigne de ses bases,
cela se complique. Imaginez-vous qu’a
la mairie de Choisy-en-Brie les deux per-
sonnes presentes ne connaissaient pas
I'existence passée du pressoir le plus
célebre de la littérature spécialisée. Le
nom de M. Pintrand eéveillait pourtant
quelques réminiscences et on a pu m’in-
diquer ou il habitait. Ailleurs, dans un
bistrot, on ne savait pas qu’un pressoir,
non détruit, était a 100 metres. Cette meé-
connaissance de pressoirs préserveés, ou
au moins encore en place, est fréquente,
méme de la part de notables agés ou
d’offices du tourisme. Alors, s'ils sont
détruits !

[l m’a fallu chercher des anciens,
localiser des emplacements probables,
aller vérifier sur place (ou parfois seule-
ment téléphoner), rechcrcl&ant d’autres
anciens qui eux-memes procuraient sou-
vent de nouvelles pistes. Un travail de
bénédictin !

La littérature spécialisée, les musées,
les collections, donnent aussi des pistes
intéressantes, mais ignorent la plupart
de mes découvertes.

Parfois j'étais aidé par un indice : les
rues du pressoir, puisque La Poste, ayant
perdu le contact convivial avec les
populations, exige des noms de rue.
Pour une fois l'incurie administrative
donne une retombée intéressante : on
n’a pas besoin de consulter les cadastres.

VILLE DE SAINT-BARTHELENY.

\ \/1 11D
DU VIEUX :J‘-«.lnl
B—
Ca!

Je noublierai pas les mairies et les
syndicats d’initiative qui, toujours aima-
bles, donnent des pistes fructucuses,
méme si ce n'est ni systématique, ni
instantane.

B Les pressoirs et le langage

Au bout d’'un moment, dans mon
enquéte, j'ai réalis¢ que je pouvais étre
en train de me tromper grossicrement.
Influencé par Charles Parain et par les
pressoirs que je connaissais, je pensais
que la majorité des pressoirs a cidre
étaient a roue et a vis, comme a Choisy,
et que le type a poutre ¢tait 'exception.

Mais j'en ai vu un, puis jai trouvé la
photo d'un deuxieme. Cuisinant alors
plus sérieusement que d’habitude un de

nos anciens Briards, consentant a se faire
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cuisiner (et ne pensant pas subir le sup-
plice de la roue) jai trouvé mon troi-
sieme et j'ai réalisé que ma facon de
questionner prétait a confusion. Comme
je me pique aussi d’étre amateur de lin-
guistique, j'ai été vexé ct il m’a fallu tout
vérifier, revoir une seconde fois mes
premiers informateurs et en trouver de
nouveaux.
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total. La poutre fait environ 6,70 m de
longueur pour une section de 80 cm x
80 cm, constituée en fait de 4 poutres de
chéne accolées de 40 em x 40 cm. La
date 1790 est gravée sur la poutre. Les
6,70 m sont tres loin du record dont jai
entendu parler dans la littérature : 16 m
pour un pressoir a raisin.

*

En effet, roue est compris :

— comme la roue d'écureuil,

— comme une roue a perroquet,

-~ comme une roue de treuil,

— comme l'auge drculaire de broyage,

— comme la meule.

Tout ce qui est rond, quoi.

Vis est compris :

— comme vis de pressurage,

— comme vis de transmission.

L'engrenage est présent dans mes
deux types, méme si l'agencement des
roues dentées est différent.

Poutre est compris :

— comme mouton basculant,

- comme bati de I'ensemble.

J’oublie certainement d’autres malen-
tendus. La poutre est appelée levier ou
bascule. Si j"avais compris plus tot qu'un
abattage était probablement ma poutre,
j'aurais gagné du temps.

Il m“a fallu trouver des mots pour me
faire comprendre.

Un exemple : jai parlé de 'épaissenr
des roues, car les cages d’¢cureuil sont
les seules roues d'un meétre d’épaisseur.
On pourrait ¢écrire un livre sur les
expressions utilisées dans les pressoirs.
L'imagination populaire est aussi fertile
que pour les types de mécanismes.

Vous pouvez me croire, j'ai ¢teé
content de tout ce temps perdu, mais si
on veut étre sérieuy, il faut ce qu'il faut.
Je suis reparti a la péche. Heureusement
les Briards sont accueillants. Je n'ai pas
toujours pu trancher avec certitude. ['ai
un doute dans deux cas. |'ai décidé seul
dans un cas.

Pourtant, ceux qui ont connu un pres-
soir a poutre ne peuvent pas l'oublier.
Celui que je connais est un ensemble
imposant d’au moins 8 m de long au

Choisy-en-Brie : la maison de M. Pintrand ou était le pressoir.

B 00 sont les pressoirs  rove ?

Ou étaient-ils plutdt, car beaucoup
sont disparus ?

On a une forte densité a I'entrée en
Seine-et-Marne du Petit Morin.

— 1 a Mondauphin, a poutre.

- 1 a Vieils-Maisons, a poutre (La
Couarde, sur la partie axonaise de ce
hameau qui présente la caractéristique
étonnante d’étre a la fois sur deux
communes, Verdelot et Vieils-Maisons,
deux départements, la Seine-et-Marne et
I"Aisne, et deux régions, I'lle de France
et la Picardie).

- 2 a Verdelot (le bourg : a vis et Bel
Air : a poutre)

- 3 a Villeneuve-sur-Bellot (le
bourg : a vis, le Fourcheret et Montfla-
geol : ces deux derniers a poutre). Un
quatrieme, aux Fans, n’était pas a roue
(rappelez-vous que les Fans sont en
France, et ne se prononcent pas comme
les fanes de carottes !)

2 a Sablonnieres (le bourg : a vis
probablement et le Vautron : que je
déclare a vis par déduction, mais sans
preuves). Un troisieme est parfois évo-
qué au Plessier, mais je penche pour les
témoins qui ne l'ont pas connu.

— 1 a Orly-sur-Morin, a Bitibout : a
vis.

Cette pseudo-symétric centrée sur
Villeneuve est curieuse (on trouverait
une symétrie du méme genre pour le
nombre de vanniers, mais centrée sur
Bellot). Curieusement aussi, cette symeé-
trie était rompue a Bellot qui n"aurait
pas eu de pressoir alors que ¢’est aujour-
d’hui un grand centre cidricole qui
exporte ses boissons de toutes sortes

Les pressoirs a cidre du Petit Morin
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dans le monde entier. Bellot, modes-
tement, utilisait alors le pressoir du
Fourcheret que les hasards du dé-
coupage des communes mettaient a
portée de brouette du bourg. Une
surprise de derniere minute (jai di
modifier mon texte déja envoyé a la
revue) me fait découvrir deux pres-
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Choisy, Beton et Pécy, ont deux
presses accolées.

J'ai une piste potentielle a Réveillon,
dans la Marne, mais on n’a pas pu
m’indiquer d’anciens a contacter.

Il semble y avoir une différence entre
I'habitat dispersé du Petit Morin, avec
12 pressoirs sur 7 communes, et les

soirs sur la commune de Bellot dont
I'honneur est sauf : I'un aux Cro-
chots, I'autre a Doucy, plus récent et
plus petit. Disparus, ils étaient tous
deux a vis.

En aval d'Orly, dans la vallée du
Petit Morin, les pressoirs a roue sont
introuvables, a Saint-Ouen, a Saint-
Cyr... En amont de Montdauphin,
meéme chose.

régions de plaine a habitat plus concen-
tré ou les pressoirs sont de capacité
supérieure, avec 8 pressoirs sur 4 can-
tons.

Roue du pressoir de Saint-Barthélemy
aujourd 'hui.

Au total, 20 pressoirs a roue dont 14 3
vis (17 si je compte les doubles pour
deux) et 6 a poutre. La zone est ros-
treinte comme on le voit sur la carte
| page suivante.

On peut voir un pressoir a vis a
Beton-Bazoches. 11 faut rendre hom-
mage aux habitants de Beton qui ont

Ailleurs ? Pas grand chose. Les
Briards du Petit Morin ne sont pas des
imbéciles, ce n'est pas moi qui dirai le
contraire. 1l est normal qu’ils aient uti-
lisé la technique de pointe de I'époque,
le pressoir a roue et a vis, tout en gar-
dant une technique plus ancienne, la
poutre.

En dehors du Petit Morin, jai trouvé
une extension, significative en nombre
et a faible densité¢ géographique, vers le
sud :

- Saint-Barthélemy avec un pressoir
a poutre qui est le seul encore visible!!¥,
Rebais m’a été cité sans pouvoir confir-
mer. Voila pour le plateau entre Petit et
Grand Morin

— Meilleray, La Ferté-Gaucher et
Jouy-sur-Morin (Beauchien) dans la val-
lée du Grand Morin. Tous les trois
étaient a vis, mais jai un doute pour
Meilleray.

= Choisy-en-Brie et Saint-Mars-en-
Brie, tous deux a vis, entre le Grand
Morin et son affluent I’Aubetin.

— Beton-Bazoches sur I’Aubetin, a vis.

= Pécy, au sud de I'Aubetin, a vis,
d’apres une carte postale.

Pressoir de Beton-Bazoches.

Pressoir de Saint-Barthélemy aujourd hui.

Les pressoirs a cidre du Petit Morin
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Perimeme des
roves d'ecurevil

&= Pressoirs A ROUL (1 POUIRS

1 - Le Fourcherer

2 - Moniflagrol

5 - Bel Air

4 - 1a Couarde

9 - Montdauphin

6 - Saini-Barihelemy

PRESSOIRS = _ e\ oo

4 PRESSOIRS A ROUE E1 Vis

7 - Bitibour

8 - L Vautron

9 - Villenruve sur Bellor
10 - Virdelor
11 - Brauchien
12 - La Ferté Gaucher

i
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Pressoirs
A POUTRE

Préssoirs A deux
vis Cenviales
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MARCHE AUX PUCES
de SEINE-PORT

le 1% dimanche de chaque mois

Présence des Editions AMATTEIS
Renseignement : 64 37 80 20

13 - Mrilleray

14 - Sablonnitres

1% - Choisy en Brie

16 - Sainti-Mars en Brie \
17 - Beron-Bazochies ‘
18 - Pécy \

ﬁ AUIRES TypEs de Pressoirs

réagi quand on commencait a démolir le
pressoir et I'ont restauré en musée qu’on
peut visiter'?,
Au-dela de Beton et Pécy, vers le sud,
mon enquéte a ¢té plus lache par man-
ue de temps et parce qu’il est plus
ifficile d’opérer loin de ses bases. La
probabilité¢ de découverte d’autres pres-
soirs a roue y reste faible a mon avis.

B vondalisme

La recherche est d’autant plus diffi-
cile qu’on cherche dans du vide, car la
plupart des pressoirs ont disparu. Mes
20 pressoirs n‘ont que 4 survivants. Il
faut se faire expliquer, se faire raconter.
Si quelques particuliers ont gardé leur
pressoir intact, ou peu détériorg, c'est le
plus souvent un massacre. Le broyeur et
la presse prennent beaucoup de place
dans un batiment vaste qui peut servir
a toutes sortes de choses. Aussi bien les
Briards que les Parisiens ou autres inimi-
grants n‘ont eu de cesse que de tout
demolir, de tout bétonner ensuite pour,
par exemple, installer une table de ping-
pong a l'abri.

IIs ont ¢té souvent incités par des
rapaces préts a récupérer un morceau
pour décorer ailleurs. On m’a cité un
antiquaire qui recommandait de démo-
lir la presse dans la mesure ot on lui
donnait la vis qu'il transformerait en

Ou sont les défenseurs du patri-
moine ?

X. Humbel "P(page 18) cite I'exemple
de la cote bourguignonne ou les 52 pres-
soirs denombrés en 1943 n’étaient plus
que 7 trente ans apres.

Pécy - Les vieux pressoirs a cidre (carte postale ancienne).

lampadaire. Je connais aussi une vis |
qu’on a simplement bralée. Ailleurs, on \
a récupeére l'auge de broyage : c'est joli |
dans un jardin, surtout s’il y a la meule |
qu'on met éventuellement a plat pour |
faire une table. On vient de mettre une

meule devant I'église de La Trétoire. Elle |
viendrait d’une carriere de Bitibout, ce ‘
ne serait donc pas un reste du pressoir. ‘

B Cidre contre vin

En Bourgogne, c’est le vin. Or, dans
la littérature, le cidre est toujours le
parent pauvre. On disserte, a longueur
d’encyclopédies, des vignes et du vin.
Les pommiers et le cidre sont pourtant
largement répandus en France. Les pres-
soirs a cidre sont negligés, méconnus.

Les pressoirs a cidre du Petit Morin
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X. Humbel 'V ne parle d’aucun pres-
soir briard. C’est ahurissant car il a vu
294 pressoirs dont la moitié en France et
la moitic a I'étranger. C'est d’autant plus
étonnant qu'il cite Charles Parain, le
Briard, pape des pressoirs. Cela montre
bien la focalisation inconsciente sur le
vin avec occultation du cidre, boisson
du peuple. Il n’a pas vu le cidre couler
a flots en Espagne dans les Asturies ou
en Allemagne dans la région de Franc-
fort sur le Main, alors qu'il cite des pres-
soirs a fromage suisses.

Cela I'a conduit a écrire des erreurs :
Le pressoir a pommes est loin d"avoir suivi une
cvolution aussi intéressante que le pressoir a
raisins. La nécessité d’ameliorations sans cesse
renovvelées ne semble pas s’y étre manifestée.
[..] Ce qu'il faut retenir de ces pressoirs a
poiines, ¢'est l'absence pour eux de types plus
perfectionnés, donc plus delicats, qui partout
succéderent plus ou moins aux pressoirs a
levier, ainsi que I'innmanquable présence du
“tour a piler” venant bien confirmer le gros-
sier du fruit employé en comparaison avec le
raisin (pages 198 et 200).

Ce mepris le conduit a une grossiere
EITeUr @ NOUS Savons (ue NOs pressoirs
briards a roue et a vis centrales avaient
atteint une perfection que les vignobles
n‘ont connu nulle part.

X. Humbel, comme C. Parain, attri-
bue tout ce qu'il trouve bien a une ori-
gine champenoise, la patrie de ce vin qui
se veut le roi et qui a ses hicrarchies
internes. Un Rémois n'a que mépris
pour les champagnes de 1’Aisne et ne
sait méme pas qu’il v en a en Seine-et-
Marne. Alors, le cidre ! Alors, la Brie !
Sait-il méme que ca existe!'™ ?

W Origine champenoise des roves ?

Faisons une hypothese. Si la techni-
que de laroue d’¢cureuil vient de Cham-
pagne, il v a eu une progression venant
du nord-est en direction de l'ouest. Je
dois donc trouver des roues au nord-est
de Villeneuve-sur-Bellot et les roues doi-
vent disparaitre au-dela d’une certaine
limite a l'ouest.

A T'ouest, oui, la roue a ses limites.
Dans la vallée du Petit Morin, la der-
niere est a Bitibout, sur Orly. On venait
y faire le cidre d’Orly, de Boitron et
meéme d’une partie de Bassevelle.

A Bussieres, d’apres une vieille carte
postale, il y avait une cidrerie a vapeur.

A Saint-Cyr, le pressoir était a barre
et cliquet (qu'on m’a appelé cliguet clac
ou clic et clac), un type que nous n’avons
pas encore mentionn¢ bien qu'il soit trés
fréequent en dehors de notre zone.

B Le pressoirs a diquet

[ls n’ont pratiquement pas de trans-
mission. La force, forme modernisée de
I'étiquet avec sa lanterne, est une barre
avec un cliquet anti-retour qui fait tour-
ner directement une vis centrale, en
général a I'intérieur d'une cage de lattes

Les pressoirs a cidre du Petit Morin
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verticales circulaire ou carrée. Cette
technique, utilisant le métal, n’est certai-
nement pas trés ancienne, au Flus de la
deuxieme moitié du XIX¢ siecle.

Comme j'en trouve partout autour de
ma zone, je me suis posé inévitablement
la question : auraient-ils remplacé d’au-
tres pressoirs en bois utilisant la roue ?
Pourquoi, dans ma zone, les pressoirs a
roue ont-ils été remplacés par des pres-
soirs hydrauliques alors qu'ils auraient
été remplacés par des pressoirs a cliquet
ailleurs ?

Ma réponse est : les cliquets ne se
sont pas substitués aux roues, pour de
multiples raisons.

L’évolution est toujours allée dans le
sens du moindre effort pour un résultat
donné. Le sujet d'un concours de I"Aca-
démic de Metz en 1785 était : la
construction d'un nowveau pressoir de la
forme la plus avantageuse, qui occupe le
moins d'espace possible, qui produise le plus
grand effort et qui n'exige qu'une force mé-
diocre pour le mettre en jeu15,

Le pressoir a cliquet est tres pénible,
c’est ¢vident puisqu’il n’y a pas de
démultiplication. Les témoignages mul-
tiples le confirment : on en bavait et il
fallait parfois se mettre a 4 ou 5 pour
pousser et tirer. Le pressoir exposé a
Chézy-sur-Marne montre une astuce
pour tirer sur la barre : un treuil, un
rouleau comme renvoi d‘angle et une
corde attachce a la barre qui s’enroule
sur le treuil. A Chézy, en fait, ce n’est

Pressoir du type de Chézy-sur-Marne, c'est-a-dire pas encore a cliquet.
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rape, technique métallique qui a remplacé
partout le broveur a meule et qui était
actionn¢ a la main avec une manivelle au
début, I'ensemble rape et presse ctait tros
compact, et probablement bon marché. Je
pense donc qu'on a pu s'équiper d'un
pressoir la ou il n'y en avait pas, car un
coin de batiment existant suffisait.

B Retour a l'ovest

Reprenant mon inventaire des pres-
soirs de l'ouest, sur Saint-Cyr, a Cour-
celles-la-Roue, au nom prédesting, il n'y
avait pas de pressoir. Courcelles a ¢été la

base de départ d'un pressoir ambulant,
ferraille reccemment apres que, dit-on, le
futur musée de Saint-Cyr n’en ait pas
voulu. Biercy avail un pressoir a cliquet.

A Romeny, pres de Jouarre, un pres-
soir sans roue utilisait une technique
tellement complexe que je n’ai pas réussi
a comprendre. 11 v avait un cheval, des
engrenages, des vis et apparemment ¢a
pressurait. Le cheval devait étre utilisé
parfois pour les presses, car on m’en a
cit¢ un exemple pour un pressoir mobile
d’un type ancien qui venait a Rebais
dans la cour derriere la COOP, la ol se
trouvait la menuiserie du pere de ma
grand-mere maternelle, autrement dit
un de mes bisaiteuls. J'avoue continuer
a penser qu'il y a une confusion sur
I"utilisation du cheval, car nulle part il
ne sert a pressurer. Il doit s'agir du

pas un cliquet, il fallait défaire la barre | broyeur ou de la rare pour laquelle on

a chaque quart de tour pour la remettre
en arricre. C’'¢tait donc encore plus
pénible.
I est inimaginable qu’on ait choisi mas-
sivement des techniques plus pénibles.
L'avantage du pressoir a cliquet, ’est
son faible encombrement. Associé a la

a utilisé le cheval comme pour les
broyeurs a betteraves.

Au nord de la vallée du Petit Morin,
on trouve aussi des pressoirs a cliquet,
aux Fans de Villeneuve-sur-Bellot et a
Hondevilliers, donc tout pres des pres-
S0OITS a roue.
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Chézy-sur-Marne. Pressoir a cliquet pour raisin : Origine :

dun vigneron de Cheézy).

Je suis all¢ jusqu’a Brie-Comte-Robert
qui installe dans un batiment municipal
un pruxsoir racheté a Grisy. C'est un
ma“nmquv prvs\(m vlulmt avec treuil
a axe horizontal®, Dammartin-en-

Goéle avait un pressoir du méme type.

B one Champagne

Au nord-est, dans "Aisne et la
Marne, ma moisson de roue est nulle,
bien quil y ait, jusque Montmort une
zone ou on a fait lwnumup de cidre
autrefois. Ni a Montmirail, ni a Corro-
bert ou le pressoir fixe hydraulique a
fonctionné encore récemment mais était
a cliquet il y a 50 ans, ni a Margny, ni a
Courboin, ni a Montmort, ni a Orbais,
ni a La Caure, je n‘ai détecté de roue
d’écureuil. Uniquement des cliquets
comme a Vieils-Maison ou L'Epine-au-
Bois. Le pressoir de Montdauphin drai-
nait la clientele de Vendicres, La
Celle-sous-Montmirail, Marchais-en-
Brie.

Méme chose plus au sud, a Neuvy,
prés d’Esternay : un cliquet.

Ces pressoirs a cliquet avait un bon
débit. Celui de Corrobert pressurait
12 000 litres par jour pendant 2 mois a
2 mois et demi.

B Passons au nord

La roue serait-elle venue des vignes,
donc de la vallée de la Marne. La aussi
je n’en ai pas trouve. )

Partout, beaucoup de cliquets. A
Crouttes, a Romeny-sur-Marne, sans
oublier la Seine-et-Marne avec Nanteuil-
sur-Marne. (J’avais aussi quadrillé la
haute vallée du Petit Morin entre Mont-
mirail et les marais de Saint-Gond, qui
a droit a I'appellation Champagne : Ber-

Notre Département : La Seine-et-Marne

\‘I-‘
cibd

la vallée de la Marne (Collection

géres-sous-Montmirail, Villevenard,
(onov Ferebrianges. Rien)

\ \oocnt I \rtdud on trouvait le
type de (hw\ ; i1 a été déménagé a
Porteron. On ne remerciera }amals assez
ceux qui ont sauvé des pressoirs.

Je suis remonté jusque Essomes, donc
Chateau-Thierry. Il serait fastidieux de
citer tous les pressoirs de la vallée de la
Marne.

A Charly-sur-Marne, on a un pres-
soir a deux vis métalliques entrainees
par une roue a perroquet. Sa capacité de
4 000 kg de raisin avait été réduite a
2 000. C'est un tvpe assez connu en
Champagne, construit en 1912,

Nulle part la roue d’écureuil. La
célebre collection privée du Champagne
Mercier n’en possede pas.

Le musce du champagne d’Epernay
exposait, il v a une trentaine d’ anncc
le pressoir d’Orbais-1’Abbaye. Il n’a pas
de roue mais est tres intéressant pour
nous car, si la roue manque - ce sont
deux roues ¢troites accolées genre per-
roquet — le reste est identique a nos
pressoirs a deux vis centrales. Si ce pres-
soir a servi pom le raisin, comme on le
dit, pour moi ¢’était un pressoir a cidre.
Il est actuellement en train de se dcgra~
der dans les réserves, le musée n’ayant
pas les moyens de restaurer et pw\onlv
ce monument qui pcw 9 tonnes. On m'a
méme dit que ce n'¢tait pas pnss]blo de
prvndw des photos. On voit que les
musées ne résolvent pas tout. Je pense
méme que ¢’est une hérésie de mettre
nos vieux prcss‘nirs‘ en bois dans des
musées, car, si ce qui est sous nos veux
est spectaculairement monumental, I'es-
sentiel de ces pressoirs est sous terre,
invisible. Les systemes d’ancrage doi-
vent résister aux gigantesques forces de
pressurage sans ctre arraches. On des-
cend parfois a plusieurs metres dans le
sol. Pourtant, on doit reconnaitre que
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c’est grace aux musces et aux collections
qu’on peut voir des pressoirs qui sans
eux seraient disparus. Il n’en reste pas
moins que le déménagement d'un pres-
soir lui fait perdre son ame''”).

Pour revenir a I'hypothése champe-
noise de C. Parain, rien ne la vérifie en-
core. Continuons a chercher.

On aura remarqué que les pressoirs
a poutre recenses en Brie sont du coté
de la Champagne. Ce sont les plus
anciens. C’est un argument supplémen-
taire contre l'origine champenoise des
roues. La Champagne a eu des poutres,
mais on en trouve partout en France.

Autre argument : les cidriers savent
que les pressoirs a cidre ne viennent pas
directement des pressoirs a raisins. Le rai-
sin s’écrase facilement, le jus coule sans
probleme. Si on faisait la méme chose
pour les pommes, on obtiendrait de la
boue, pas dujus. Il ne faut pas faire éclater
la pulpe et serrer avec des précautions que
les vignerons ne connaissent pas.

B Etousud?

Crflcc a Xavier Humbel'V, ou malgré
lui, j"ai une récolte, qui est mmgr €, assez
loin dv chez nous. Deux pressoirs a roue
et a poutre, dans des régions dont on ne
sait plus bien s’il faut les dire vinicoles
ou cidricoles.

Le pressoir a dents d'Orbais I'Abbaye d'aprés
Xavier Humbel (Muisce du Champagne). X. Humbel,
intéresse par les engrenages, utilise ici Pexpression
pressoir a dents.

L'un d’eux est pres d'Auxerre, au
licu-dit Montboulon sur la commune de
Perrigny. L’autre a Molesmes a l'ex-
tréme nord de la Cote d’Or dans une
ancienne abbave.

Le pressoir de Molemes a fonctionné
jusque vers 1900. 11 est implante dans
une chapelle désaffectée. Sa roue fait
3,90 m de diametre. Elle est étroite,

Les pressoirs a cidre du Petit Morin
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environ 60 ¢m, les trois hommes qui
montaient dedans devaient se mettre en
biais. Trois hommes supplémentaires
ctaient a l'extérieur pour pousser sur
des chevilles réparties sur le pourtour
(les chevilles ont parfois existé aussi
chez nous).

Montboulon a un diamétre de 3,95 m
et une largeur également de 60 cm
environ. ’

B Une hypotheése d’origine

Nos pressoirs a roue d’écureuil ne
sont donc pas venus de Champagne, ni
pas I'est, ni par le nord. La Normandie
est exclue, méme en passant par I'Oise
en contournant Paris par le nord, bien
qu'il y ait eu cette exception bizarre de
Silly-Tillard.

Reste le sud ot nous avons trouvé
nos pressoirs jusque Beton-Bazoches et
Pécy. Méme si j'ai du mal a en trouver
d’autres plus bas en Seine-et-Marne qui
ne soient pas a cliquet, je me demande
sil'idée n’est pas née plus au sud, disons
dans I'Yonne, pour atteindre sa perfec-
tion chez nous. L"Yonne était une région
a cidre. Le sud de I'Aube aussi. Le Pays
d’Othe est célebre.

X. Humbel (p. 154) parle d’un pres-
soir de Vaufront pres de Vézelay. 11 se
trompe en parlant d’écureuil car la roue
n‘a qu'un diametre de 2,80 m avec une
largeur de 30 cm environ. Un homme
n‘aurait donc pu y pénétrer. Ce n’est
qu’une roue a perroquet d’'un modele
evolué qui a pu donner lidée d’aug-
menter le diametre et la largeur (ce que
j'ai appel¢ plus haut I'épaisseur).

C'est ce qu’on a fait a Molesmes et a
Montboulon, mais la largeur n’est en-
core que de 60 cm.

Ce n’est que chez nous

Notre Département : La Seine-et-Marne

Je ne ferai pas ici I'histoire de la
cidrerie de Bellot. Un bref apercu ne
peut étre évité, car Bellot est au beau
milieu de nos pressoirs a roue.

i C’est la cidrerie Mignard. Toute une
dynastie.

" Adolphe Mignard, lassé de garder le
| moulin des Brus, s’est d’abord mis a son

compte comme ¢épicier, affineur de fro-

mages, coquetier, vendeur de harengs
blancs..., a la fois en parcourant la cam-
| pagne avec une carriole tirée par son
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monument aux morts actuel. Un pres-
soir a cliquet. C’était trop léger, un vio-
lent orage - a I'époque on ne parlait pas
de catastrophe naturelle - a envoyé
notre pressoir en l'air.

En 1923, il fait construire un peu plus
loin en dur par Constant Gallot, I’entre-
preneur de Villeneuve-sur-Bellot (maire
de Villeneuve a sa mort en 1944). Pour
la rape et la presse, on utilisait un mo-
teur d’auto. Vers 1929 on s’est mis en
SARL, suivant un acte devant maitre

Bellot - Cidrerie Mignard en automne 1992. On voii ] monument
implantation de la cidrerie. Derriére, le style des trois batiments permet de les dater.
maison a peine visible a servi de logement a deux genérations de Mignard. Les cuves se

accumulées partout : il faut stocker !
chien, plus tard par un cheval, puis avec
une boutique sur la place de I'église
dont on peut voir les traces sur le mur
entre I'épicerie La Ruche Briarde et 'ho-
tel-restaurant L' Assiette gourmande.
Vers 1912 ou 1913, ayant emprunté
de I'argent, il construit un pressoir dans
une baraque en planches a I'endroit du

aux morts de Bellot, premiere
La petite
sont

Galland, notaire a Villeneuve-sur-Bellot.

Le fils Ariel, né en 1906, travaillait
avec son pere. Il a repris I'entreprise
vers 1940. De nouvelles constructions,
avec des cuves de stockage, ont été faites
apres la guerre.

Le petit-fils Serge est toujours aux
commandes de l'entreprise qui a gardé

qu’on est passé aux largeurs
d'un metre qui permettent

PRESSOIRS

O Reims

un travail a laise.

On a pu aussi étre incité
aux grands diametres par
une roue a perroquet de 4 m
a Vaujurennes pres d’Aix-
en-Othe, dans une région ou
les grands diametres étaient
fréquents : on m’a cité 5 m,
ce qui est probablement exa-
g¢ré, a Bouillant, pres d’Aix.
La mémoire exagere tou-
jours le diametre : on m’a
cit¢ jusque 7 m, qui revien-
nent a 4 apres vérification.

II' y a donc du travail
pour les enquéteurs. De Be-
ton a Vdézelay, d’Auxerre a
Troyes, cherchez les roues.

Aidez-vous de la carte
ci-contre.

Provins

W i Bellot dans tout ca?

Bellot est aujourd’hui un
centre important de I'agro-
alimentaire cidricole.

CHhareau- Thierry

Yenne

Marne

o ¢

Epernay

O Chalons

son nom de Cidrerie Mignard
meme si le capital a été soumis
aux lois du capitalisme. On a
maintenant de gigantesques
presses de construction suisse qui
n‘ont plus rien a voir avec nos
cages d’écurcuils, si ce n’est
qu’elles sont rondes.

B Retour au Fourcheret

So(,,\g A hé&

\ ?
) O Troyes

O

Légende :

Zone des
pressoirs
acidre

De Bellot on peut y aller a
pied, méme aujourd’hui. Ou est
passce la roue du Fourcheret ? Je
I'ai retrouvée. On I'a transportée
avec beaucoup de difficulté, car

O Molesmes

l O Aix-en-Orhe \9
oo
@)

Montbotlox
Auxerre [J

q

O Vaufrowt
Vizelay [0

un diametre de pres de 4 m ne se
manipule pas facilement et ne
passe pas partout. Par le Moulin-
Foulon, Villeneuve, la Fée, Ver-
delot, le Petit Cornoult, elle est
arrivée au Point du Jour, hameau
de Verdelot, chez un sympathi-
que pépinicriste-paysagiste. Elle
est intacte. Apres I'avoir consoli-
dée et traitée, on 'a mise a plat
pour supporter le toit d’un abri
de jardin. Tout le monde peut la
voir de la route.

Les pressoirs a cidre du Petit Morin
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B Bilan (provisoire ?) des roues d'écureuil

J'ai été un peu dégu de constater que
la technique des pressoirs de mon pays
avait ¢té si peu répandue. J'ai aussi ¢té
fier de voir que nos ancétres avaient ¢te
a la pointe des techniques mécaniques
en bois.

Le titre de ce texte parle de deécou-
verte. ]'ai en effet le sentiment d’avoir
découvert deux choses. Les pressoirs
actionnés par une roue d’¢cureuil sont
une exclusivité de la région. Parmi cux,
les pressoirs a deux vis centrales sont
une exclusivité d’une tranche de trois
vallées : les Petit et Grand Morins ct
1" Aubetin.

Il me reste un doute : si je m’étais
trompe ? Si j"avais mal répertorie ? S'il
y avait eu des roues ailleurs ? Je suis
pourtant serein, car je ne vois pas pour-
quoi la mémoire des anciens dans na
zone serait différente de celle des
anciens tout autour. Or les pressoirs
dont on me parle ou ceux qu’on peut
voir sont d’autres types.

N'hésitez pas a ¢éerire. Si vous connais-
sez une roue d’écureuil, dites-le nous.

Et cherchez a retrouver toutes les
autres machines, tous les autres outils
de la vallée du Petit Morin et d’ailleurs,
les alambics par exemple. Ou les mou-
lins. Dépéchez-vous de mettre en fiches
les moulins a grains, et, si vous y arri-
vez, les moulins a foulon pour le lin ou
les moulins a tan qui broyaient des
écorces de chéne.

Pour les pressoirs a cidre, n"oublions
pas de remercier Jean Bachelet sans la
photo duquel tout ce que vous venez de
lire n"existerait pas. N'attendez pas qu'il
vous incite a d’autres recherches. 11 n’est
jamais trop tard pour commencer. On
attribue a Picasso : On devient jeune a
60 ans, malheureusement c’est trop tard. Le
début est exact, la fin est fausse.

Il v a de quoi faire. La féte continue.
La roue tourne. Rien ne va plus. Mais
ne réinventez pas la roue, comme on dit,
pour qu’il reste un mystere, une mysti-
que.

Didier GALLAND

NOTES

1.— Notre Département n' 24, avril-mai 1992,
p. 62.

2- Notre Département n” 26, aolit-septembre
1992, p. 60.

3- Charles Parain : Outils, ethiies et développe-
ment historique, Editions sociales 1979, Charles
Parain (1893-1984) est moins connu que son
frere Brice (1897-1971). Pourtant tous deux, de
Verdelot, ont fréquenté la méme Ecole Nor-
male Supérieure et ont ¢crit de nombreux
livres. Charles, I'ainé, a peut-ctre meéme, écrit
plus que Brice le benjamin. Le cadet et penul-
tieme, René (1895-1915), avait ¢té tué a la
guerre.

4~ Charles Parain : Typologie des pressoirs pré
industriels et aire de diffusion des types successifs.
Compte rendu du VI® congres international
des sciences anthm{ulugiquu\ et ethnologi-
ques. Paris 1960. Editions du Musée de
I"'Homme 1963. Malheureusement on ne
trouve la qu'un résumé d'une page.

Notre Département : La Seine-et-Marne

5.- Topoguide des sentiers de grande randonnée.
Vallée de la Marne. Pays des Morins. 1987, p. 96.
6.~ Christophe : La famille Fenouillard, dans le
chapitre Incarcération de Madame Fenouillard.
La roue existe effectivement au Mont-Saint-
Michel.

7.~ Pour les autres techniques, on pourra se
reporter au livre de C. Parain(3). Nous évo-
querons quelques techniques plus loin. Pour
les pressoirs ambulants actuels dont la techni-
que a swu évolué depuis 1930, voir Didier
Galland : Faites vous-méme le bon cidre de Verde-
lot, dans le Pays Briard du 13 décembre 1988,
pourlequel jairequ les félicitations écrites des
Crogueurs de pommes. Chacun peut aussi voir
de ses veux tous les automnes.

8.~ Archives du Musée des Arts et Traditions
populaires. Chantier 1425, Enquéte sur I'archi
tecture traditionnelle. Monographie n” 1. Choisy-

e N

Le Point du Jour (mai 1992).

en-Brie. Pressoir i cidre. On y décrit en détail le
pressoir de M. Pintrand (parfois orthographié¢
a tort Pintraud). Le pressoir, disparu aujour-
d’hui, sert d’exemple a tout le monde, y
compris a Charles Parain, mais aussi a d’au-
tres(9). Nous avons pu consulter les archives
du MNATP grace a Jean-René Trochet, le spe-
cialiste actuel des pressoirs (et d’autres
choses).
9. Jacques Langlois : Le pressoir de Silly (Oise).
Bulletin folklorique d’lle de France 1958, qui
approcheles roues d’écureuil de Choisy et de
Silly, pres de Beauvais. Les références de la
littérature se croisent dangercusement :
Charles Parain(3) cite le pressoir de Silly a la
page 276.
10.~ Henri Wasserman, Michel Pastoureau,
Maxime Préaud, Tran Ky et Frangois Drouard,
Raymond Buren, Louis Lachenal : La ponme.
Histoire, symbolique ef cuisine. Sang de {a terre
1990.
11— Xavier Humbel : Viewx pressoirs sans fron-
ticres. Librairie Guénégaud 1976. Dans ce livre
excellent et tres documenté, X. Humbel rend
hommage a Charles Parain qu'il considere
comme LE spécialiste.
12— Je ne peux pas m'étendre sur les techni-
que hydrauliques qui elles-mémes ont évolué.
Le fluide a ét¢ de l'eau puis de l'huile. La
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pompe a été manuelle, a levier, puis actionnée
par un moteur, etc. Un pressoir a eau pour le
raisin est encore en état de marche a Porteron
pres de Charly-sur-Marne.

13.— Le Pays Briard du 13 octobre 1992 parle
du pressoir de Saint-Barthélemy. J'enquétais
depuis trois mois, rencontrant beaucoup de
monde, et ce pressoir, inconnu de tous, a fini
par attirer les amateurs de sensationnel.
Contrairement a ce que dit I'article, la presse
n‘est pas en ¢état de marche ; la partie infé-
rieure, dontlamaiea disparu dans undallage.
Ce pressoir reste toutefois un modele unique
a preserver. Il faut féliciter son proprictaire
d’avoir gardé I'essentiel.

14.— Visite surrendez-vous. Syndicatd’[nitia-
tives, 77320 Beton-Bazoches. Tél : 64.01.06.96
et 64.01.01.92. Télécopie : 64.01.03.34.

15.— Prof. Dr Biickling : Die alten Bawmbkeltern
des Metzer Landes (Les vieux pressoirs a poutre du
paysde Metz), 1915, cité par X. Humbel. Op. cit.
p. 117,

16.~ Liliane Levasseur et Andre Morichon de
Bruyne : Promenades en Seine-et-Marne avec les
peintres Editions Amattéis 1989, montrent a la
page 198, une gravure de Serge Terzakian
représentant ce pressoir avant son démon-
tage.

17.— Les défenseurs du patrimoine peuvent
donc étre des saboteurs s'ils déménagent un
pressoir plutot que de le restaurer in situ.
Quilslaissent tranquilles les rares particuliers
qui ont préserveé un pressoir chez eux. Or je
sais que des musées recherchent des pressoirs.
On m'a méme fait des allusions : des muscées
se¢ bagarreraient entre eux pour trouver et
récupérer un pressoir. Savigny-le-Temple, et
Saint-Cyr-sur-Morin ne ﬁm’\'unt pas étre
concurrents ! Conservateurs, conservez !
Conservez bien ! On ne reprochera pas aux
conservateurs de conserver. On ne reproche
pas aux pommiers de porter des pommes.

18.— Méme la langue est mesquine avec le
cidre. Le pinard se pavane avec Jes a@nologues,
mot qui c}alc de 1636, ce qui n’est déja pas mal.
Pourquoi n"a-t-on pas des melcologues pour le
cidre, voire des chekarologues, car melea veut
dire pommier en grec, et chekar, cidre en
hébreu, et 1a je mélange les langues formant
un mot batard, donc péjoratif, comme est
batard le mot pomologue qui mélange le latin et
le grec. De toute fagon poma en latin ne veut
pas dire pomme, mais fruit, a la rigueur fruit
a pépins.

La pomologie inclut la pomme, passantde 1 a
2 m, comme l'imbécile passe a I'imbédillité, de
la2l

Quant a cidre, partant de I'hébreu chekar, a
travers le grec, ii nous vient de sicera, boisson
enivrante en latin ecclésiastique, doncen latin
de cuisine. On ne sortira pas des expressions
dévalorisantes.

Tout le monde se moque du cidre, les Briards
compris, entrainés par tous les spécialistes qui
plastronnent quand c’est facile, mais aucun
n’a fait une étude sérieuse sur les vignes et le
vin du Petit Morin, sauf peut-étre a nouveau
Charles Parain, dans des textes peu accessi-
bles comme, en 1950, [nventaire des biens meu-
bles d'un vigneron de Villeneuve-sur-Bellot en
lan 1V.

Jules Gritti dans Few sur les médias 1992,
parle du vin et de la biere, pas du cidre :
« L'imprégnation culturelle profonde tien
avanttoutau lienentre le vinet L' rite. La biere
fait nettement plus profane (sauf dansle Nord
et I'Est) ; elle est affaire de fraicheur, elle a
directement trait a la soif. Le vin est indispen-
sable pour les grands cérémoniaux de la vie :
baptéme, communion solennelle, examen,
mariage. Une féte — Noél ou anniversaire - est
inimaginable sans vin. I./identité nationale est
en cause : tout Frangais — a l'étranger, par
exemple — est cens¢é étre connaisseur en vin.
Les correspondances entres vins et fromages
atteignentunraffinementinégalé dans le reste
du monde. Et plus profondément se révele le
lien intime entre rite et repas ».
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